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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Конс СР
Конт
роль

Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 213 213 7996 7996 4804 2175 1017 27 1036 90 140 250 194 290 72 30 1080 98 100 250 86 465 81 24 930 88 100 192 100 378 72 23 894 168 104 152 146 288 36 32 1218 250 68 268 208 190 234 28 1074 196 56 204 230 118 270 25 900 156 26 144 232 234 108 24 864 144 144 220 212 144

Обязательная часть 101 101 3636 3636 2380 815 441 21 756 76 140 146 158 164 72 13 468 38 100 138 52 59 81 12 432 40 100 56 70 94 72 19 684 152 104 64 136 192 36 16 576 118 68 68 112 138 72 12 432 84 84 98 58 108 4 144 26 26 42 50 4 144 24 24 36 60

+ Б1.О.01 История России (ОБ) 2 1 4 4 36 144 144 122 13 9 2 72 8 50 2 12 2 72 8 50 4 1 9 3 Философии и социально- УК-1; УК-4; УК-5

+ Б1.О.02 Безопасность жизнедеятельности (ОБ) 1 1 1 36 36 36 20 16 1 36 16 4 16 30 Техносферной безопасности УК-8; УК-9; УК-11

+ Б1.О.03 Основы российской государственности (ОБ) 2 4 4 36 144 144 62 46 36 4 144 18 36 8 46 36 3 Философии и социально- УК-5

+ Б1.О.04 Принципы естественнонаучного познания (ОБ) 1 3 3 36 108 108 86 22 3 108 24 24 38 22 9
Экологии и рационального
природопользования

УК-1; УК-4

+ Б1.О.05 Философия: технологии мышления (ОБ) 1 4 4 36 144 144 90 18 36 4 144 4 48 38 18 36 3 Философии и социально- УК-1; УК-4; УК-5

+ Б1.О.06 Иностранный язык (ОБ) 123 6 6 36 216 216 204 12 2 72 60 8 4 2 72 60 8 4 2 72 60 8 4 1 Иностранных языков УК-4; УК-6

+ Б1.О.07
Физическая культура и спорт: теория и
методика двигательной деятельности (ОБ)

2 2 2 36 72 72 68 4 2 72 12 52 4 4 21 Физической культуры
УК-7

+ Б1.О.08 Проектно-исследовательская работа (ОБ) 3 3 3 36 108 108 48 24 36 3 108 24 24 24 36 42 Технологии продуктов питания УК-1; УК-3; УК-4; УК-6

+ Б1.О.09 Финансовое мышление (ОБ) 3 2 2 36 72 72 52 20 2 72 8 16 28 20 10 Экономики, организации и управления УК-10

+ Б1.О.10 Управление проектами (ОБ) 3 2 2 36 72 72 26 46 2 72 8 16 2 46 10 Экономики, организации и управления УК-2; УК-3; УК-6; УК-10

+ Б1.О.11 Цифровая культура (АТ) 2 1 6 6 36 216 216 148 32 36 3 108 12 40 28 28 3 108 40 28 4 36 5 Математики и информатики УК-2; УК-4

+ Б1.О.12 Аналитическое чтение (АТ) 1 5 5 36 180 180 98 46 36 5 180 12 48 38 46 36 1 Иностранных языков УК-4

+ Б1.О.13 Основы программирования (АТ) 3 3 3 36 108 108 72 36 3 108 24 40 8 36 5 Математики и информатики УК-2; УК-3; УК-4

+ Б1.О.14 Дата-аналитика (АТ) 4 3 3 36 108 108 72 36 3 108 24 40 8 36 5 Математики и информатики УК-1

+ Б1.О.15 Логика (АТ) 1 1 1 36 36 36 18 18 1 36 16 2 18 3 Философии и социально- УК-1

+ Б1.О.16
Основы разработки продуктов питания из
растительного сырья

4 4 4 36 144 144 96 48 4 144 32 32 32 48 42 Технологии продуктов питания
ОПК-2

+ Б1.О.17
Начертательная геометрия. Инженерная
графика

4 4 4 36 144 144 96 48 4 144 32 32 32 48 35
Лесного хозяйства, деревообработки
и прикладной механики

ОПК-2

+ Б1.О.18 Биохимия 4 4 4 36 144 144 96 48 4 144 32 32 32 48 20 Общей биологии ОПК-2

+ Б1.О.19 Пищевая химия 4 4 4 36 144 144 96 48 4 144 32 32 32 48 8 Общей химии им. И.Д.Комиссарова ПК-4

+ Б1.О.20
Цифровые технологии в профессиональной
деятельности

7 4 4 36 144 144 94 50 4 144 26 26 42 50 42 Технологии продуктов питания
ОПК-1

+ Б1.О.21
Экономика на предприятиях
агропромышленного комплекса

6 4 4 36 144 144 90 18 36 4 144 28 28 34 18 36 10
Экономики, организации и управления
АПК

УК-10; ОПК-5

+ Б1.О.22 Организация и управление производством 8 4 4 36 144 144 84 60 4 144 24 24 36 60 10 Экономики, организации и управления УК-10

+ Б1.О.23
Физико-химические основы переработки
растительного сырья

5 4 4 36 144 144 78 30 36 4 144 16 34 28 30 36 42 Технологии продуктов питания
ОПК-4

+ Б1.О.24 Электротехника и электроника 5 4 4 36 144 144 96 48 4 144 34 34 28 48 34 Энергообеспечения сельского ОПК-3

+ Б1.О.25 Теплотехника и хладотехника 5 4 4 36 144 144 96 48 4 144 34 34 28 48 34 Энергообеспечения сельского ОПК-3

+ Б1.О.26 Детали машин. Основы конструирования 5 4 4 36 144 144 96 12 36 4 144 34 34 28 12 36 35 Лесного хозяйства, деревообработки ОПК-3

+ Б1.О.27
Санитарно-микробиологический контроль в
пищевых производствах

6 4 4 36 144 144 88 20 36 4 144 28 28 32 20 36 42 Технологии продуктов питания
ПК-4

+ Б1.О.28
Стандартизация, сертификация и контроль
качества продукции

6 4 4 36 144 144 88 20 36 4 144 28 28 32 20 36 42 Технологии продуктов питания
ПК-6

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 112 112 4360 4360 2424 1360 576 6 280 14 104 36 126 17 612 60 112 34 406 12 498 48 136 30 284 4 210 16 88 10 96 16 642 132 200 96 52 162 16 642 112 56 120 132 60 162 21 756 130 144 190 184 108 20 720 120 120 184 152 144

+ Б1.В.01
Физическая культура и спорт: элективные
курсы по видам спорта

13456 328 328 318 10 64 62 2 66 64 2 66 64 2 66 64 2 66 64 2 21 Физической культуры
УК-7

+ Б1.В.02 Реология пищевых масс 8 4 4 36 144 144 84 24 36 4 144 24 24 36 24 36 42 Технологии продуктов питания ПК-5

+ Б1.В.03 Технология хлеба 6 4 4 36 144 144 88 2 54 4 144 28 28 32 2 54 42 Технологии продуктов питания ПК-2

+ Б1.В.04 Технология макаронных изделий 8 4 4 36 144 144 84 6 54 4 144 24 24 36 6 54 42 Технологии продуктов питания ПК-2

+ Б1.В.05 Технология кондитерских изделий 7 6 8 8 36 288 288 180 36 72 4 144 28 28 36 34 18 4 144 26 26 36 2 54 42 Технологии продуктов питания ПК-2

+ Б1.В.06
Проектирование хлебопекарных, кондитерских
и макаронных предприятий

7 5 5 36 180 180 108 18 54 5 180 26 40 42 18 54 42 Технологии продуктов питания
ПК-3

+ Б1.В.07 Технологическое оборудование отрасли 5 4 4 36 144 144 90 54 4 144 32 34 24 54 42 Технологии продуктов питания ПК-1

+ Б1.В.08 Технологическое оборудование хлебозаводов 5 4 4 36 144 144 92 34 18 4 144 34 34 24 34 18 42 Технологии продуктов питания
ПК-1

+ Б1.В.09
Технохимический контроль хлебопекарного
производства

8 4 4 36 144 144 84 42 18 4 144 24 24 36 42 18 42 Технологии продуктов питания
ПК-5

+ Б1.В.10
Технология хранения и переработки продукции
из растительного сырья

5 4 4 36 144 144 90 54 4 144 32 34 24 54 42 Технологии продуктов питания
ПК-2

+ Б1.В.11
Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания

6 4 4 36 144 144 88 20 36 4 144 28 28 32 20 36 42 Технологии продуктов питания
ПК-6

+ Б1.В.12
Экспресс-контроль продуктов питания из
растительного сырья

5 4 4 36 144 144 92 16 36 4 144 34 34 24 16 36 42 Технологии продуктов питания
ПК-5

+ Б1.В.13 Процессы и аппараты пищевых производств 6 4 4 36 144 144 88 2 54 4 144 28 28 32 2 54 42 Технологии продуктов питания
ПК-1

+ Б1.В.14 Биотехнология в пищевом производстве 7 4 4 36 144 144 88 56 4 144 26 26 36 56 42 Технологии продуктов питания ПК-4

+ Б1.В.15 Функциональные пищевые продукты 7 4 4 36 144 144 88 56 4 144 26 26 36 56 42 Технологии продуктов питания ПК-4

+ Б1.В.16 Нанотехнологии в пищевой промышленности 8 4 4 36 144 144 88 20 36 4 144 24 24 40 20 36 42 Технологии продуктов питания
ПК-4

+ Б1.В.ДВ.01
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.Математика (АТ)

1 6 6 216 216 92 124 6 216 14 42 36 124
УК-1; УК-2

+ Б1.В.ДВ.01.01 Математика (базовый курс) 1 6 6 36 216 216 92 124 6 216 14 42 36 124 5 Математики и информатики УК-1; УК-2

- Б1.В.ДВ.01.02 Математика (продвинутый курс) 1 6 6 36 216 216 92 124 6 216 14 42 36 124 5 Математики и информатики УК-1; УК-2

- Б1.В.ДВ.01.03 Логика: основы аргументации 1 6 6 36 216 216 92 124 6 216 14 42 36 124 5 Математики и информатики УК-1; УК-2

+ Б1.В.ДВ.02
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.Аналитическая систематика
(АТ)

2 5 5 180 180 56 124 5 180 12 40 4 124

УК-1; УК-4

+ Б1.В.ДВ.02.01
Аналитическая систематика: изображения и
данные

2 5 5 36 180 180 56 124 5 180 12 40 4 124 5 Математики и информатики
УК-1; УК-4

- Б1.В.ДВ.02.02 Аналитическая систематика: текст и данные 2 5 5 36 180 180 56 124 5 180 12 40 4 124 5 Математики и информатики
УК-1; УК-4

+ Б1.В.ДВ.03
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.1

2 4 4 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94
УК-10

+ Б1.В.ДВ.03.01 Правоведение 2 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 30 Техносферной безопасности УК-10

- Б1.В.ДВ.03.02 Я-экопотребитель 2 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 9 Экологии и рационального УК-8

+ Б1.В.ДВ.04
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.2

2 4 4 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94
УК-4

+ Б1.В.ДВ.04.01 Русский язык и культура речи 2 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 1 Иностранных языков УК-4

- Б1.В.ДВ.04.02 Основы медицинских знаний 2 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 36 Морфологии, физиологии и общей УК-8

+ Б1.В.ДВ.05
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.3

2 4 4 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94
УК-1

+ Б1.В.ДВ.05.02 Экология 2 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 9 Экологии и рационального УК-1

- Б1.В.ДВ.05.03 Экологическая паразитология 2 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 40 Инфекционных и инвазионных УК-1

+ Б1.В.ДВ.06
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.4

3 4 4 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94
УК-1

+ Б1.В.ДВ.06.01 Биоразнообразие и устойчивое развитие 3 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 20 Общей биологии УК-1

- Б1.В.ДВ.06.02 Поведение животных 3 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 36 Морфологии, физиологии и общей УК-1

+ Б1.В.ДВ.07
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.5

3 4 4 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94
УК-6

+ Б1.В.ДВ.07.01
Экологические вызовы и благосостояние
человечества

3 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 9
Экологии и рационального
природопользования

УК-6

- Б1.В.ДВ.07.02 Биология эмоций 3 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 36 Морфологии, физиологии и общей УК-6

+ Б1.В.ДВ.08
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.6

3 4 4 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94
УК-1

+ Б1.В.ДВ.08.01 Физика в современном мире 3 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 34 Энергообеспечения сельского УК-1

- Б1.В.ДВ.08.02 Природный капитал и экосистемные услуги 3 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 9 Экологии и рационального УК-1

+ Б1.В.ДВ.09
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ОБ.7

4 4 4 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94
УК-8

+ Б1.В.ДВ.09.01 Безотходные технологии 4 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 9 Экологии и рационального УК-8

- Б1.В.ДВ.09.02 Нефть и газ 4 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 24 10 94 9 Экологии и рационального УК-1

+ Б1.В.ДВ.10
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ПБ.1

7 4 4 144 144 92 52 4 144 26 26 40 52
ПК-6

+ Б1.В.ДВ.10.01
Бестарное хранение сырья для производства
хлеба

7 4 4 36 144 144 92 52 4 144 26 26 40 52 42 Технологии продуктов питания
ПК-6

- Б1.В.ДВ.10.02
Контроль хранения, транспортирования и
реализации пищевых продуктов

7 4 4 36 144 144 92 52 4 144 26 26 40 52 42 Технологии продуктов питания
ПК-6

- Б1.В.ДВ.10.03
Идентификация и фальсификация пищевых
продуктов

7 4 4 36 144 144 92 52 4 144 26 26 40 52 42 Технологии продуктов питания
ПК-6

+ Б1.В.ДВ.11
Элективные дисциплины (модули)
Б1.ЧФУ.ПБ.2

8 4 4 144 144 84 60 4 144 24 24 36 60
ПК-6

+ Б1.В.ДВ.11.01
Пути загрязнения растительного сырья и
пищевых продуктов

8 4 4 36 144 144 84 60 4 144 24 24 36 60 42 Технологии продуктов питания
ПК-6

- Б1.В.ДВ.11.02
Качество и конкурентноспособность продуктов
питания

8 4 4 36 144 144 84 60 4 144 24 24 36 60 42 Технологии продуктов питания
ПК-6

- Б1.В.ДВ.11.03
Системы менеджмента безопасности пищевой
продукции

8 4 4 36 144 144 84 60 4 144 24 24 36 60 42 Технологии продуктов питания
ПК-6

Блок 2.Практика 18 18 648 648 22 620 6 4 144 20 2 122 6 216 213 3 5 180 178.5 1.5 3 108 106.5 1.5

Обязательная часть 4 4 144 144 22 122 4 144 20 2 122

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 4 4 4 36 144 144 22 122 4 144 20 2 122 42 Технологии продуктов питания ПК-2

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 14 14 504 504 498 6 6 216 213 3 5 180 178.5 1.5 3 108 106.5 1.5

+ Б2.В.01(П) Технологическая практика 6 6 6 36 216 216 213 3 6 216 213 3 42 Технологии продуктов питания ПК-5

+ Б2.В.02(П) Организационно-управленческая практика 7 5 5 36 180 180 178.5 1.5 5 180 178.5 1.5 42 Технологии продуктов питания ПК-5

+ Б2.В.03(П) Преддипломная практика 8 3 3 36 108 108 106.5 1.5 3 108 106.5 1.5 42 Технологии продуктов питания ПК-1; ПК-2; ПК-3

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 20 304 9 324 20 304

+ Б3.01(Д)
Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

8 9 9 36 324 324 20 304 9 324 20 304 42 Технологии продуктов питания

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; 
ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

ФТД.Факультативные дисциплины 17 17 612 612 252 360 5 180 12 60 108 4 144 12 36 2 94 2 72 18 54 6 216 16 94 2 104

+ ФТД.01 Математика (базовый уровень) 2 4 4 36 144 144 50 94 4 144 12 36 2 94 5 Математики и информатики УК-1; УК-2

+ ФТД.02 Речевые практики: английский язык 4 2 2 36 72 72 62 10 2 72 60 2 10 1 Иностранных языков УК-4

+ ФТД.03
Практикум по командообразованию и основам
проектной деятельности

1 3 3 36 108 108 60 48 3 108 60 48 3
Философии и социально-
гуманитарных наук

УК-6

+ ФТД.04 Цифровая грамотность 1 2 2 36 72 72 12 60 2 72 12 60 5 Математики и информатики УК-6

+ ФТД.05
Социальная реабилитация обучающихся с
ограничением жизнедеятельности

3 2 2 36 72 72 18 54 2 72 18 54 3
Философии и социально-
гуманитарных наук

УК-6

+ ФТД.06 Наставничество: управление коллективами 4 4 4 36 144 144 50 94 4 144 16 34 94 42 Технологии продуктов питания УК-6

План Учебный план бакалавриата 'ГАУ СЗ_УП_19.03.02_Биотехнология ПП и ТФП_2025_ОФО_ГУМ ядро(11К).plx', код направления 19.03.02, профиль : Биотехнология пищевых производств и технология функциональных продуктов, год начала подготовки 2025



Индекс Содержание Тип

УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный подход для решения поставленных задач УК

Б1.О.01 История России (ОБ)

Б1.О.04 Принципы естественнонаучного познания (ОБ)

Б1.О.05 Философия: технологии мышления (ОБ)

Б1.О.08 Проектно-исследовательская работа (ОБ)

Б1.О.14 Дата-аналитика (АТ)

Б1.О.15 Логика (АТ)

Б1.В.ДВ.01.01 Математика (базовый курс)

Б1.В.ДВ.01.02 Математика (продвинутый курс)

Б1.В.ДВ.01.03 Логика: основы аргументации

Б1.В.ДВ.02.01 Аналитическая систематика: изображения и данные

Б1.В.ДВ.02.02 Аналитическая систематика: текст и данные

Б1.В.ДВ.05.02 Экология

Б1.В.ДВ.05.03 Экологическая паразитология

Б1.В.ДВ.06.01 Биоразнообразие и устойчивое развитие

Б1.В.ДВ.06.02 Поведение животных

Б1.В.ДВ.08.01 Физика в современном мире

Б1.В.ДВ.08.02 Природный капитал и экосистемные услуги

Б1.В.ДВ.09.02 Нефть и газ

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.01 Математика (базовый уровень)

УК-2
Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм,
имеющихся ресурсов и ограничений

УК

Б1.О.10 Управление проектами (ОБ)

Б1.О.11 Цифровая культура (АТ)

Б1.О.13 Основы программирования (АТ)

Б1.В.ДВ.01.01 Математика (базовый курс)

Б1.В.ДВ.01.02 Математика (продвинутый курс)

Б1.В.ДВ.01.03 Логика: основы аргументации

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.01 Математика (базовый уровень)

УК-3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде УК

СПРАВОЧНИК КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план бакалавриата 'ГАУ СЗ_УП_19.03.02_Биотехнология ПП и ТФП_2025_ОФО_ГУМ ядро(11К).plx', код направления 19.03.02, год начала подготовки 2025



Индекс Содержание Тип

Б1.О.08 Проектно-исследовательская работа (ОБ)

Б1.О.10 Управление проектами (ОБ)

Б1.О.13 Основы программирования (АТ)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-4
Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на государственном языке Российской Федерации и иностранном(ых) языке
(ах)

УК

Б1.О.01 История России (ОБ)

Б1.О.04 Принципы естественнонаучного познания (ОБ)

Б1.О.05 Философия: технологии мышления (ОБ)

Б1.О.06 Иностранный язык (ОБ)

Б1.О.08 Проектно-исследовательская работа (ОБ)

Б1.О.11 Цифровая культура (АТ)

Б1.О.12 Аналитическое чтение (АТ)

Б1.О.13 Основы программирования (АТ)

Б1.В.ДВ.02.01 Аналитическая систематика: изображения и данные

Б1.В.ДВ.02.02 Аналитическая систематика: текст и данные

Б1.В.ДВ.04.01 Русский язык и культура речи

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.02 Речевые практики: английский язык

УК-5 Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально-историческом, этическом и философском контекстах УК

Б1.О.01 История России (ОБ)

Б1.О.03 Основы российской государственности (ОБ)

Б1.О.05 Философия: технологии мышления (ОБ)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-6 Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазвития на основе принципов образования в течение всей жизни УК

Б1.О.06 Иностранный язык (ОБ)

Б1.О.08 Проектно-исследовательская работа (ОБ)

Б1.О.10 Управление проектами (ОБ)

Б1.В.ДВ.07.01 Экологические вызовы и благосостояние человечества

Б1.В.ДВ.07.02 Биология эмоций

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.03 Практикум по командообразованию и основам проектной деятельности

ФТД.04 Цифровая грамотность
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Индекс Содержание Тип

ФТД.05 Социальная реабилитация обучающихся с ограничением жизнедеятельности

ФТД.06 Наставничество: управление коллективами

УК-7 Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения полноценной социальной и профессиональной деятельности УК

Б1.О.07 Физическая культура и спорт: теория и методика двигательной деятельности (ОБ)

Б1.В.01 Физическая культура и спорт: элективные курсы по видам спорта

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-8
Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для сохранения
природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов

УК

Б1.О.02 Безопасность жизнедеятельности (ОБ)

Б1.В.ДВ.03.02 Я-экопотребитель

Б1.В.ДВ.04.02 Основы медицинских знаний

Б1.В.ДВ.09.01 Безотходные технологии

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-9 Способен использовать базовые дефектологические знания в социальной и профессиональной сферах УК

Б1.О.02 Безопасность жизнедеятельности (ОБ)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-10 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности УК

Б1.О.09 Финансовое мышление (ОБ)

Б1.О.10 Управление проектами (ОБ)

Б1.О.21 Экономика на предприятиях агропромышленного комплекса

Б1.О.22 Организация и управление производством

Б1.В.ДВ.03.01 Правоведение

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-11
Способен формировать нетерпимое отношение к проявлениям экстремизма, терроризма, коррупционному поведению и противодействовать им в
профессиональной деятельности

УК

Б1.О.02 Безопасность жизнедеятельности (ОБ)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-1 Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности ОПК

Б1.О.20 Цифровые технологии в профессиональной деятельности

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-2 Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач профессиональной деятельности ОПК

Б1.О.16 Основы разработки продуктов питания из растительного сырья

Б1.О.17 Начертательная геометрия. Инженерная графика
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Индекс Содержание Тип

Б1.О.18 Биохимия

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-3
Способен использовать знания инженерных процессов при решении профессиональных задач и эксплуатации современного технологического оборудования
и приборов

ОПК

Б1.О.24 Электротехника и электроника

Б1.О.25 Теплотехника и хладотехника

Б1.О.26 Детали машин. Основы конструирования

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-4 Способен применять принципы организации производства в условиях обеспечения технологического контроля качества готовой продукции ОПК

Б1.О.23 Физико-химические основы переработки растительного сырья

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5 Способен к оценке эффективности результатов профессиональной деятельности в конкурентных условиях современной экономики ОПК

Б1.О.21 Экономика на предприятиях агропромышленного комплекса

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-1
Способен проводить расчет производственных мощностей и загрузки оборудования в рамках принятой в организации технологии производства продуктов
питания из растительного сырья

ПК

Б1.В.07 Технологическое оборудование отрасли

Б1.В.08 Технологическое оборудование хлебозаводов

Б1.В.13 Процессы и аппараты пищевых производств

Б2.В.03(П) Преддипломная практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-2
Способен разрабатывать технологическую и эксплуатационную документацию по ведению технологического процесса и техническому обслуживанию
оборудования для реализации принятой в организации технологии производства продуктов питания из растительного сырья

ПК

Б1.В.03 Технология хлеба

Б1.В.04 Технология макаронных изделий

Б1.В.05 Технология кондитерских изделий

Б1.В.10 Технология хранения и переработки продукции из растительного сырья

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.В.03(П) Преддипломная практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-3
Способен проводить расчеты для проектирования пищевых производств, технологических линий, цехов, отдельных участков организаций при создании
проектов вновь строящихся и реконструкции действующих организаций

ПК

Б1.В.06 Проектирование хлебопекарных, кондитерских и макаронных предприятий

Б2.В.03(П) Преддипломная практика
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Индекс Содержание Тип

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-4
Способен осуществлять проведение работ по применению передовых технологий для повышения эффективности технологических процессов производства
продуктов питания из растительного сырья

ПК

Б1.О.19 Пищевая химия

Б1.О.27 Санитарно-микробиологический контроль в пищевых производствах

Б1.В.14 Биотехнология в пищевом производстве

Б1.В.15 Функциональные пищевые продукты

Б1.В.16 Нанотехнологии в пищевой промышленности

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-5
Способен выполнять входной и технологический контроль качества сырья, полуфабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения
технологического процесса производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства

ПК

Б1.В.02 Реология пищевых масс

Б1.В.09 Технохимический контроль хлебопекарного производства

Б1.В.12 Экспресс-контроль продуктов питания из растительного сырья

Б2.В.01(П) Технологическая практика

Б2.В.02(П) Организационно-управленческая практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-6
Способен проводить контроль пищевой продукции и продовольственного (пищевого) сырья, технологических средств, упаковочных материалов, изделий,
используемых при производстве (изготовлении) пищевой продукции, средствами, обеспечивающими достоверность и полноту контроля

ПК

Б1.О.28 Стандартизация, сертификация и контроль качества продукции

Б1.В.11 Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания

Б1.В.ДВ.10.01 Бестарное хранение сырья для производства хлеба

Б1.В.ДВ.10.02 Контроль хранения, транспортирования и реализации пищевых продуктов

Б1.В.ДВ.10.03 Идентификация и фальсификация пищевых продуктов

Б1.В.ДВ.11.01 Пути загрязнения растительного сырья и пищевых продуктов

Б1.В.ДВ.11.02 Качество и конкурентноспособность продуктов питания

Б1.В.ДВ.11.03 Системы менеджмента безопасности пищевой продукции

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы
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